Wir freuen uns,
Sie als Gast in unserem Haus begriifSen zu diirfen
und werden bemiiht sein, durch freundliche und schnelle Bedienung,
durch ein reichhaltiges Angebot an Speisen und Getrinken
und nicht zuletzt durch die gemiitliche Atmosphdre
unseres Restaurants, Ilhnen ein paar schéne Stunden zu bereiten.

Unsere Mitarbeiter sind stets bemiiht,
aus dem, was die Natur fiir Kiiche
und Keller liefert, das Beste zu schaffen.
So méchten wir Sie stets zuvorkommend bewirten.
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Eine tolle Geschenkidee!

Unsere Geschenkgutscheine fiir jeden Anlass!
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Machen Sie lhren Verwandten,
Bekannten, Freunden... eine Freude,
die sie nicht so schnell vergessen werden.

Gasteinfo
Wenn Sie ihre nicht verzehrten Speisen mitnehmen méchten kein Problem...,
jedoch miissen wir ihnen eine Kostenpauschale von 3,00 € je Verpackung berechnen.

Alle Speisen gut verpackt auch zum Mitnehmen!



GenieRen Sie zur Einstimmung einen ...

Aperitif & Longdrinks

141. Campari 25%vol. 4cl 6,50 €
mit Orangensaft oder Soda
142. Wodka Lemon ©® 37,5%vol. 4cl 6,90 €
146. Martini 14,4% vol. 5cl 5,90 €
144. Ouzo Pilavas 38%vol. 4cl 6,90 €
1179. Whisky Cola ** 40%vol. 4c 6,90 €
143. Rum Cola*? 40%vol. 4cl 6,90 €
306. Gin Tonic 40%vol. 4cl 6,90 €
217. Aperol Spritz **®) 15%vol. 0,21 7,50 €

mit Sekt und Soda

Kalte Vorspeisen

werden mit Brot® serviert.

1.  Oliven ® und Peperoni 6,20 €

2. Zaziki'© 5,90 €
aus feinsten Zutaten wie Spezial-Joghurt,
frischen Gurken, Knoblauch und Gewiirzen hergestellt

3. Taramas *? 6,40 €
griechischer roter Kaviar

5.  Feta®© 7,40 €
Kase mit Zwiebeln, Ol und Brot

6. Chtipiti ©© 7,90 €

Fetakdse mit scharfer Paprika angemacht

Warme Vorspeisen

werden mit Brot® serviert.

10. Spezial-Auberginen mit Zaziki 9,40 €
gebraten, Knoblauch und Tomatensauce

12. Peperoni gegrillt 7,90 €
spezial gebraten mit Knoblauch

14. Fetakdse © gegrillt 8,90 €

mit Tomaten, Zwiebeln, Peperoni, Oliven®
und griechisches Olivendl

15. Dicke Bohnen '3 7,90 €
gebackene weile Riesenbohnen
mit Tomatensauce und Fetakése (©

16. Spanakopitakia “© 8,10 €
Blatterteig gefullt mit Spinat dazu Zaziki ©©

17. Tyropitakia *© 7,90 €
Blatterteig gefullt mit Fetakase ©

18. Gefiillte Paprika 8,60 €
mit Fetakdse ©© und Edamerkéase *° Giberbacken

19. Knoblauchbrot (4 Stiick) » 4,20 €

22. Pita 4,20 €
griechisches Fladenbrot ® mit Zaziki ©©

20. Gefiillte Champignons 8,20 €

mit Spinat und Fetakase © Gberbacken

23 Kalte und warme Platte fur 1 Person 15,90 €
mit gebratene Auberginen, Chtipiti ),
gefillte Paprika ©), Riesenbohnen 7'3), Zaziki ©,
Saganaki #%% Taramas “? , Tomaten,
Gurken und rote Zwiebeln

26. Kalte und warme Platte fur 2 Personen 31,90 €
mit gebratene Auberginen, Chtipiti ¢,
gefillte Paprika ©), Riesenbohnen 7'3), Zaziki ©,
Saganaki %%, Taramas “?, Tomaten,
Gurken und rote Zwiebeln




Suppen hausgemacht

werden mit Brot® serviert.

25. Hiihnersuppe -9 590 €
27. Tomatensuppe 5" 590 €
Salate

werden mit Brot® serviert.
30. Choriatiki 13,60 €

original griechischer Salat, mit Tomaten,
Gurken, Zwiebeln schwarzen Oliven®, Peperoni,
Paprikastreifen, Fetakase'® und

bestem griechischen Olivendl

34. Lachsfiletsalat 17,60 €
Eisbergsalat, Tomaten, Radiccio,
Gurken, rote Zwiebeln,
Oliven ®, Peperoni, gegrilltes Lachsfilet ©

29. Beilagensalat 3,60 €
wie zum Hauptgericht gereicht
Beilagen/Saucen
35.  Pommes frites 3,60 €
36. Butterreis 3,00 €
37. Kroketten *» 3,50 €
39. Folienkartoffel mit Sauerrahm © 4,90 €
40. Knoblauchkartoffeln 4,90 €
28. Rostzwiebeln 3,90 €
. 21. Kréuterbutter 3,00 €
1000. Metaxasauce “° 4,00 €
1001. Sauce Bearnaise *%¢ 4,20 €
1002. Champignon-Weifweinsauce “° 3,90 €
1003. Frische Knoblauch-Olivenélsauce 4,90 €
38. Extra Brot 2,00 €

Fischspezialitaten

. Alle Salate zum Fischgericht werden mit Ol und Essig garniert

Kalamaris 19,50 €
gebratener Tintenfisch ™, dazu Pommes frites
Zaziki ® und griinen Salat mit Essig und Ol

Frisches Lachsfilet ® saftig gegrillt 25,90 €
dazu Blattspinat und Butterreis ©
und griinen Salat mit Essig und Ol

Naxos — Platte 28,40 €
Lachsfilet ® und 3 Scampis ® (ausgeschalt) vom Grill,

dazu Blattspinat und Butterreis ©

und griinen Salat mit Essig und Ol

Zanderfilet ® gebraten 21,80 €
dazu Blattspinat und Butterreis ©
und griinen Salat mit Essig und Ol

Gegrillter Garnelenspief3 ® 25,90 €
dazu Blattspinat und Butterreis ©
und griinen Salat mit Essig und Ol



Grillspezialitaten

52. Gyros 15,40 €
ohne Zaziki ©
geschnetzeltes Fleisch vom Drehspield
Pommes frites und gemischten Salat "¢

53. GYROS-SPEZIAL 16,90 €
mit Zaziki ©,
dazu Knoblauchkartoffeln
und gemischten Salat ¢

54. Aphrodite — Teller 17,90 €
Gyros, Hahnchenbrustfilet, mit Zaziki,
dazu Pommes frites und gemischten Salat ¢

56. Suvlaki 16,50 €
2 FleischspieRe, mit Zaziki,
dazu Pommes frites und gemischten Salat ¢

58. Bifteki 17,90 €
gefllltes Hacksteak mit Fetakase ©
Pommes frites und gemischten Salat ¢

60. Rinderleber 16,90 €
mit Rostzwiebeln, Reisnudeln (Kritharaki)
und gemischten Salat ¢

61. Meteora — Teller 20,90 €
Schweinesteak geflllt mit Fetakase ©,
pikante Paprika, Zwiebeln, Tomaten,
dazu Pommes frites, mit Zaziki ©,
Metaxasauce “° und gemischten Salat "¢

Gefliigel

62. Hdhnchenbrustfilet 18,60 €
dazu Reisnudeln (Kritharaki), Zaziki ' und
gemischten Salat ¢

63. Hdhnchenbrustfilet gefiillt 21,90 €
mit Blattspinat und Fetakase (©),
dazu delikate Sauce Bearnaise %€,
Kroketten ** und gemischten Salat ¢

64. Putenbrustfilet 19,90 €
mit gerosteten Zwiebeln,
dazu Reisnudeln (Kritharaki),
Zaziki ® und gemischten Salat "¢




Gemischte Fleischplatten vom Grill

67. Kreta — Teller 16,40 €
Gyros mit Rinderleber,
dazu Zaziki ©©, Pommes frites und
gemischten Salatt 76/

68. Thessaloniki — Teller
Gyros mit Suvlaki,
dazu Zaziki ©©, Pommes frites und
gemischten Salatt 76

W,

69. Alexander — Teller 18,40 €
Gyros und HahnnchenbrustfiletspieR,
dazu Zaziki ‘®), Pommes frites und gemischten Salat ¢
70. Apollon - Teller 19,60 €
Gyros, Schweinesteak, Suzuki, Zaziki ©,
dazu Pommes frites und gemischten Salat ¢
71. Mpykonos - Teller 22,60 €
Gyros, Schweinesteak, LammspieR, Zaziki ©,
dazu Knoblauchkartoffeln und gemischten Salat ¢
74. Athen - Teller 20,20 €
Gyros, Suvlaki, Suzuki, Zaziki ©,
dazu Knoblauchkartoffeln und gemischten Salat ¢
% 75. Bacchus — Teller 23,10 €
o 0 Gyros mit Edamerkase ¢ tiberbacken,
LA S]Cb Suzuki, Schweinesteak, dazu Folienkartoffel
vevwébnen! mit Sauerrahm © und gemischten Salat "¢
Lassen Sie
den Avbeitsalltag
: : 76. Steak — Platte 27,40 €
bmwy wa und Lammsteak, Putensteak, Rumpsteak,
o B dazu Krauterbutter (@, Folienkartoffel mit Sauerrahm (©
gonien Sie wa und gemischten Salat ¢
etwas Besonderes.
Machen Sie es wie
oje Gﬂ'ecben} m 77. Filet - Teller 27,90 €
Schweinefilet, Rumpsteak und Lammfilet mit
grofser Runoe Essen. Krauterbutter ©, dazu Folienkartoffel mit Sauerrahm ©
¢ 4 i (7,6)
Wir verwobnen und gemischten Salat
Sie gern!
. 80. Chris — Teller 22,40 €

Gyros und Bifteki gefullt mit Fetakase (¢
und Metaxasauce “° Gberzogen,

dazu Folienkartoffel mit Sauerrahm ©
und gemischten Salat ¢



Lammspezialititen vom Grill
Unser Lammfleisch ist immer von hdchster Qualitdt.

81. Paidakia - Lammkarreé 28,90 €
(Lammkarreé — das Beste vom Lamm)
dazu Knoblauchkartoffeln
und gemischten Salat ¢

83. Paidakia - Lammkarreé 28,90 €
(Lammkarreé — das Beste vom Lamm)
mit dicken Bohnen &,
dazu gemischten Salat "¢ und Brot ¥

85. Lammfilet gegrillt 26,90 €
mit Krauterbutter ©,
dazu Folienkartoffel mit Sauerrahm (©
und gemischten Salat ¢

86. 2 Lammspiefie 23,50 €
dazu Zaziki, Knoblauchkartoffel
und gemischten Salat ¢

87. Lammriickensteak gefiillt 24,90 €
mit Blattspinat und Fetaké&se (©,
dazu delikate Sauce Bearnaise »¢9),
Kroketten ** und gemischten Salat ¢

88. Lamm - Platte 29,50 €
2 Lammbkarreé, 1 Lammspiel3,
1 Lammfilet, dazu Knoblauchkartoffeln,
Zaziki ©® und gemischten Salat ¢

Vom Lamm im Ofen zart gebacken

92. Lammhaxe mit Riesenbohnen "3 24,50 €
dazu gemischten Salat ¢

93. Lammhaxe mit griinen Bohnen " 24,50 €
dazu gemischten Salat ¢

95. Lammhaxe mit Spaghetti *° 24,50 €
und Edamerkase ¢ iberbacken,
dazu gemischten Salat ¢

96. Stifado 24,50 €
gebackene Lammhaxe im eigenen Saft
geschmort mit Zwiebeln,
dazu gemischten Salat ¢

97. Lammhaxe 24,50 €
mit Knoblauchkartoffeln,
dazu gemischten Salat ¢



Platten fiir zwei Personen

101. Artemis — Platte 48,90 €
2 Steaks, 2 Suvlaki, 2 Suzuki, Gyros,
dazu Pommes frites und gemischten Salat ¢

102. Delphi - Platte 54,90 €
2 kleine Putensteaks, 2 Lammkronen,
Gyros, 2 Schweinefilets,
dazu Folienkartoffel mit Sauerrahm (©
und gemischten Salat "¢
aulRerdem erhalten Sie
offenen Wein 0,5 | rot oder weif}

Rinderfilets & Schweinefilets

105. Irodion — Teller 26,50 €
zarte Rinder — und Schweinefilets mit
Rostzwiebeln, pikanter Sauce *9),
Pommes frites und gemischten Salat ¢

106. Herkules — Teller 18,50 €
Schweinefilet mit Krauterbutter ©, dazu
Pommes frites und gemischten Salat ¢

Uberbackene Gerichte

108. Gyros 18,40 €
mit Edamerkase *©) Metaxasauce “° (iberbacken,
dazu Pommes frites und gemischten Salat ¢

109. Putenbrustfilet 20,90 €
mit Edamerkase ¢, Metaxasauce *° (iberbacken,
dazu Pommes frites und gemischten Salat ¢

110. Syrtaki — Teller 26,50 €
zarte Rinder- und Schweinefilets
mit Edamerkase ¢, Metaxasauce “° (iberbacken,
dazu Pommes frites und gemischten Salat ¢

111. Hahnchenbrustfilet 22,50 €
mit geriebenem Fetakase ©), Tomatenscheiben,
mit Metaxasauce “© Gberbacken,
dazu Pommes frites und gemischten Salat ¢

116. Saftiges Lammsteak 25,30 €
mit geriebenem Fetakase ©), Tomatenscheiben,
mit Metaxasauce “© tiberbacken,
dazu Pommes frites und gemischten Salat ¢




Argentinische Rumpsteaks

121. Pfeffersteak 28,90 €
mit einer pikanten Pfeffersauce “*©),
dazu Folienkartoffel mit Sauerrahm ©
und gemischten Salat ¢

122. Rumpsteak 27,90 €

mit Krauterbutter(©,

dazu Folienkartoffel mit Sauerrahm ©
und gemischten Salat "¢

123. Champignon-Rumpsteak 28,90 €
mit Champignons in einer Sauce Bearnaise “%9),
dazu Folienkartoffel mit Sauerrahm ©
und gemischten Salat ¢

Bitte sagen Sie uns, ob Sie |hr
Rumpsteak englisch, medium oder
durchgegrillt serviert haben moéchten.

Wenn Sie keine Wiinsche auflern,
grillen wir Ihr Rumpsteak medium.

Schnitzel

113. Schweineschnitzel *“ ,Wiener Art“ 15,50 €
dazu Pommes frites
und gemischten Salat )

115, Syrtaki — Schnitzel *© 17,50 €

mit Champignonsauce *%% oder Metaxasauce “°),

dazu Pommes frites und gemischten Salat ¢




Pfannchen — Spezialitaten

Diese Gerichte sollten Sie unbedingt einmal probieren!

132. Pfiinnchen — Mykonos 21,90 €
Schweinefilet mit WeiRweinsauce *©)
verfeinert, dazu Champignons, Pommes frites
und gemischten Salat ¢

134. Pfidnnchen Spezial 23,90 €
Hahnchenbrustfilet mit einer
pikanten Sauce “¢)
dazu Champignons, Kroketten *
und gemischten Salat /¢

135, Pfinnchen — Tinos 21,60 €
Hahnchenbrustfilet mit Weilweinsauce “°
verfeinert, dazu Champignons, Pommes frites
und gemischten Salat ¢

137. Pféinnchen — Alonaki 21,60 €
Hahnchenbrustfilet mit Metaxasauce “9,
dazu Pommes frites und gemischten Salat )

138. Gyros — Pfdnnchen 18,50 €
Gyros mit Metaxasauce *9,
dazu Pommes frites und gemischten Salat ¢

Fiir den kleinen Hunger

500. 1 Lammspiefs 14,50 €
mit Zaziki®, dazu Knoblauchkartoffeln
und gemischten Salat "¢

501. Gyros 13,90 €
mit Metaxasauce “ und
Edamerkase *© Gberbacken,
dazu Pommes frites und gemischten Salat ¢

503. 1 Putenspief3 13,50 €
mit Knoblauchkartoffeln, Zaziki © und
gemischten Salat ¢

504. Hdhnchenbrustfilet 13,90 €
mit Metaxasauce *¢ und
Edamerkase *© Gberbacken,
mit Pommes frites und gemischten Salat /¢

505. Putenbrustfilet 13,90 €
mit WeiBweinsauce *¢, Champignons,
Pommes frites und gemischten Salat /¢

506. Gyros mit Zaziki © 13,60 €
dazu Knoblauchkartoffeln
und gemischten Salat "¢



Warme Getranke

164. Griechischer Mokka 2,90 €
165. Tasse Kaffee 3,00 €
166. Milchkaffee \© 3,90 €
167. Glas Tee 2,60 €
verschiedene Sorten im Angebot

Eiskarle, 168. Cappuccino 3,60 €

Cocktails mit Milch ©

’(lLu’ulu&%\’l."ﬁll/"v

b Sy, 238. Espresso 2,60 €
.. 269. HeifSe Schokolade © 3,60 €
270. Latte Macchiato © 3,90 €

Eisspezialitaten & Desserts
finden Sie in unserer separaten Karte!

Alkoholfreie Getranke

0,31

147. Coca Cola ** 3,90 €
160. Coca Zero 7 3,90 €
148. Fanta *? 3,90 €
235, Sprite 12 3,90 €
149. Spezi+*° 3,90 €
150. Selters Mineralwasser Classic 0,25 | 3,00 €
1609. Selters Mineralwasser Classic 0,751 6,90 €
151. Selters Mineralwasser Naturell 0,251 3,00 €
1612. Selters Mineralwasser Naturell 0,751 6,90 €
152. Bitter Lemon ©® 4,10 €
153. Tonic Water ©® 4,10 €
154. Ginger Ale Y 4,10 €

0,31

155. Orangensaft 4,10 €

156. Apfelsaft 4,10 €

157. Tomatensaft 4,10 €

158. Bananennektar 4,10 €

159. Kirschnektar ik 4,10 €

. 161. Ki-Ba (Bananen- & Kirschnektar) 4,10 €

& 163. Apfelsaftschorle 4,10 €




Biere vom Fal}

169. Radeberger Pils ™ 0,31 3,90 €
170. Radeberger Pils ™ 041 4,50€
1169. Radeberger mit Zitronenlimonade 0,31 3,70 €
1170. Radeberger mit Zitronenlimonade 0,41 4,40 €

1171. Diesel (Pils® +Cola'*”:1) 031 3,70 €

1172. Diesel (Pils® +Cola'*”:1) 041 4,40€

171. Madairkischer 0,31 3,90 €

Landmann Schwarzbier *
271. Midrkischer 041 4,50€
Landmann Schwarzbier *

Flaschenbiere LANDHMANN

172. Clausthaler Alkoholfrei ® 0,331 3,50 €

173. Schofferhofer Alkoholfrei 051 4,90 €

174. Schofferhofer Hefeweizen ® 051 4,90 €

236. Schofferhofer Kristallweizen 051 4,90 €

237. Schofferhofer Dunkel @ 051 4,90 €

272. Mythos griechisches Bier 0331 3,60€

162. Malzbier W 0,331 3,20 €
Spirituosen 2cl
145. Ouzo 2,00 €
190. Ouzo Karaffe 20cl 10,00 €
175. Jdgermeister 2,70 €
176. Underberg 2,70 €
178. Fernet Branca 2,70 €
1750. Kiimmerling 2,70 €
179. Scotch Whisky ™ 4cl 6,90 €
181. Metaxa ™ (5 Sterne) 4,10 €
182. Metaxa " ( 7 Sterne) 4,90 €
183. Metaxa ™ ( 12 Sterne) METAXA 7,10 €
1830. Metaxa Grand Fine ieree 8,90 €
185. Malteser 3,00 €
188. Ramazzotti 4l 4,90 €
189. Vodka Absolut 4l 4,90 €

- 184. Jameson Irish Whisky 4l 7,20 €

185. Vodka Absoult Flasche 0,51 50,00 €

Cocktails finden Sie in unserer separaten Karte!

LikOre
186. Baileys © 4cl 4,30 €
187. Amaretto Disaronno 4cl 4,90 €

Zusatzstoffe: 1=mit Farbstoff, 2= mit Konservierungsstoff, 6= geschwarzt, 3= mit Antioxidati-
onsmittel, 4 = mit Geschmacksverstarker, 7=mit SiRungsmittel, 8=chininhaltig,
9=coffeinhaltig 10=enthalt eine Phenylalaninquelle (bei Aspartam E951),

11= mit Ingwerausziigen, 12= mit Sduerungsmittel E330/E331

Allergene: A=glutenhaltige Getreide (Weizen), B=Krebstiere (Scampis),

C=Eier und Eierzeugnisse, D=Fische und Fischerzeugnisse, E=Erdniisse, F=Sojabohnen,
G=Milch und Milcherzeugnisse, H=Schalenfriichte, I=Sellerie, J=Senf, K=Sesamsamen,
L=Schwefeldioxid und Sulfite, M=Lupinen, N=Weichtiere (Kalamari)

Alle Preise inklusiver gesetzlicher Mehrwertsteuer und Bedienung!




aus Griechenland

0,2 | Glas

990. Weinschorle 4,80 €
trockener Qualitatswein mit Soda

191. Moschofilero 5,70 €
trockener Qualitatswein

193. Retsina Malamatina 5,40 €
geharzt

192. Retsina Malamatina
geharzt Flasche 0,5 |

194. Imiglykos 5,50 €
halbsuR

195. Samos " 6,20 €
siiBer Likdrwein, 15% vol.

196. Makedonikos 5,30 €
leicht, frisch, halbtrocken

989. Roditis 5,50 €

4’//2%%/.'«%5/ Wemn immer e GLENUSS, . .

rosé, trocken

Offene Rotweine aus Griechenland

198. Nemea "
Qualitatswein aus Peloponnes,
trocken

201. Makedonikos
leicht, frisch, halbtrocken

206. Apelia Black Label
lieblich

0,2 | Glas 0,5 |
5,70 € 12,20 €
5,70 € 11,20 €
5,80 € 12,90 €

Offene WeiRweine und Roséwein

0,5 |

12,20 €

11,50 €

11,90 €

13,40 €

12,20 €




WeiBweine aus Griechenland 0,75 | - e -

210. Imiglykos 16,50 €
11,5%vol. lieblich
Der wiirzige Geschmack der Muscat Trauben
ist gut erkennbar. Der Wein hat ein fruchtbetontes
Bouquet. Den Abgang des saurearmen Imiglykos Weins
bestimmen nuancierte Aromen von Gewd{irzen und Beeren.

211. Samos 19,50 €
15% vol. st
Berithmt und beliebt seit Jahrhunderten ist dieser
edelstRe Likorwein typischer Moscatos mit

212. Makedonikos 17,50 €
11,5% vol., halbtrocken
Dieser griechische WeiRwein hat eine kristallklare Farbe
mit griinlichen Reflexen. Charateristisch sind sein Duft nach
Bliten und Lavendel, in den sich die Aromen von Friichten
und gebackenem Brot mischen. Seine Sdure ist recht gut ausbalanciert,
sein Nachhall erfrischend.

Rotweine aus Griechenland 0,75 |

213. Apelia Black Label 18,50 €
11,5% vol., lieblich
Das Bouquet des Apelia ist blumig, im Abgang ist er weich und
nachhaltig. Das Sauregeriist des Black Label ist fein abgestimmt
mit den weichen Gerbstoffanteilen.

220. Makedonikos 17,50 €
12%vol. halbtrocken
Herrlich frischer Rotwein mit blumiger Note und dem Duft von
Makedonien. Sehr bekdmmlicher, leichter Wein mit weichem Abgang.

MOSTRA Der Genuss der Einfachheit.... m

Mostra weif$ trocken Flasche0,51 13,50 € r SOSTA l

Alkoholgehalt 12% vol.

fruchtige Aromen, erfrischende Séure | 77 %%
L

Mostra rosé trocken Flasche0,51 13,50 € =

Alkoholgehalt 12,5% vol.
leichter trockener Rosewein mit fruchtigem Aroma.

Mostra rot trocken Flasche0,51 13,50 €
Alkoholgehalt 12,5% vol.

eleganter trockener Wein, gelungener weicher

Rotwein mit einem vollen Abgang.

Sekt

230. Rotkdppchen 0,751 18,90 €
219. Rotkdppchen Piccolo 02l 6,50€
231. Rotkdppchen Glaso,11 3,70 €



Qualitatsweine aus Griechenland
-rot 0,75I-

0,75 |
KATOGI AVEROFF von Katogi & Strofilia 28,90 €
Seit nun mehr als 40 Jahren werden die Geheimnisse der Katogi Averoff,
in den Kellern des traditionellen Weinguts in Metsovo/Epirus gehalten.
Seine herrliche tiefrote Farbe, seine Auswahl an Obst in einem ausgewahlten
Weinberg in Metsovo und der Hauch von Eiche, lassen den Katogi Averoff zu
einem Wein mit herzhaften Aromen und einem erfreulichen reichen Geschmack
entwickeln.

BIBLIA CHORA " 36,10 €

Ein gelungener Rotwein mit einer tiefen dunkelroten Farbe, mit klaren
Aromen nach schwarzer Johannisbeere, reifen Pflaumen, Karamell und
Schokolade mit pikanten Gewirznoten im Abgang zeichnen diesen
kontrierten Wein aus. Ein kdrperreicher Wein, am Gaumen rund, weich
und vielschichtig, mit gut eingebundenen Tanninen, die ihm einen lang
anhaltenden Abgang und ein gutes Alterungspotential verleihen.

Papaioannou Nemea 29,20 €
Kirschrote Farbe, im Bouquet nach Kirsche, Waldbeeren,

Pfeffer, im Gaumen fruchtig, kréaftig, feine Tanninen,

vollmundig, nachhaltig nach Sauerkirsche, lang anhaltend

Qualitatsweine aus Griechenland
-weil} & rosé 0,75I -

0,75 |
ATHIRI MONO TSANTALI "™ 26,90 €
Ein trockener, sortenreiner Wein aus Athiri Trauben.
Die Athiri Traube zahlt zu den beliebtesten autochthonen
Trauben griechischer Weinbauern. Weine aus Athiri Trauben
haben eine sehr weiche Saure, im Geschmack sind sie fruchtig.
Das Bouquet des Athiri wird von zartem Zitrusduft leicht dominiert.
BIBLIA CHORA 34,90 €

Ein WeiRwein mit einer hellen, gelbgriinlichen Farbe und einem
bestechenden Funkeln. Ein sehr gelungenes Zusammenspiel der
kraftvollen autochthonen, griechischen Trauben Assyrtiko und der
aromatischen Rebsorte Sauvignon Blanc. Sehr klares Fruchtaroma,
das an Pfirsich und Zitrusfriichte erinnert. Ein frischer, gut
strukturierter Wein mit einer gut eingebunden Saure und einem
langen, intensiven, sehr aromatischen Nachhall.

BIBLIA CHORA “'rosé aus biologischem Anbau 28,90 €
Ein nerviger Wein mit einem betoerenden Duft und einer sehr intensiven Farbe,
die dem Granatapfel dhnelt. Sein reichhaltiges Aroma von reifen roten Friichten
wie wilde Erdbeere, Sauerkirsche und Blaubeere zeigt ein harmonisches Zusam-
menspiel mit den leicht pikanten Gewiirznoten, charakteristisch fuer die Syrah
Traube, gereift an den steinigen

Berggdngen des Pangeongebirges. Ein klar strukturierter frischer

Wein mit intensivem fruchtigen Duft und Geschmack, leichten saft Tanninen,
gut ausbalanciert und einem lang anhaltenden Abgang.




